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No- 1

Kremet Skalldyrsuppe
Serveres med smovstekt Kamskell,
Frorwisalks julienne og
rod kaviar

XXX

Lammestek Provencale
[riske gronnsaker og titebeer,
Fotegraiineste poteter anbefiles

Sjokoladefondant

serveres med vaniljecs og beercoudis

prispr. pers: kv. 755, -

Selskapsmery 2025



(Ciﬁ%/

NS
HUMMEREN

HOTELL

No-: 2

Spekeskinke med Salat
melow og wtesmertonst

XkK

Torskeloin
serveres med krvemet agurk-dill saus
soltgrkede tomater, Romanescww
og smeltede cherry tomater
Potetpure med ferske urter

L

Pavumnacottar
med bringebcersaus og frisk frukt

prispr. pers: kv.845, -

Selskapsmery 2025
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No-: 3

Huwmmereny Fiskesuppe

Tradisjonell Surstek
waldorsalai og tyttebeer
kokte poteter anbefales
*KX

Hjemmelaget Karamellpudding

prispr. pers: kr. 755. -

Selskapsmery 2025
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No-: 4

Chili-appelsinv mawinert Scampis
Crispe salat og vinaigrelte; cherry tomaler
Urte-Hvitlpk toast
FHK
Urtebakt Indrefilet av Okse
Sesongens grovwsaker og Rosmarin bafkte smdpoteter

Rodvinsaus
K, KK

Creme Brilée
med beer kompott

prispr. pers: kv. 995, -

Omv Okse ytrefilet L stedet for indrefilet
bOler pris 1095. -

Selskapsmery 2025
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No: 5

¥% Nytrukket Hummer
med salak;, dressing; majones og Sandefjordsmor
serveres med baguette og smor

XXX

Ytrefilet av Hjort
stekt sopp, brokkoly glaserte gulypiter
wtebakie poteter, viltsaus og bttebeer

XXX

Hjemumelaget parfait
med sesongens boer

prispr. pers: kv. 645, -
+ Humwuner

Mnner om at alle giester mda velge samume
menyallernaliy.

Allergier tar vi selvfolgelig pa alvor og seilter
Sor prig pai do vite
omv demy mininmuwn 3 dager ¢ forkant
ayv arvangementet.
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