
JULE MENY
SUPPE

HUMMERENS KREMET FISKESUPPE
SERVERES MED REKER FRA SIREVÅG, BLÅSKJELL, GRØNNSAKSJULIENNE

ALLERGIER: 1,2,3,4,5,6

FORRETT

CÆSAR SALAT
SERVERES MED STEKTE KYLLINGSTRIMLER, SPRØSTEKT BACON, PARMESAN,
CÆSAR DRESSING OG KRUTONGER
ALLERGIER:  3,7,8,9

HOVEDRETT  FISK

SERVERES MED MANDELPOTET, ERTERPURE, BACON, KAPER OG SENNEPSAUS

ALLERGIER:  2,3,4,7

195,-

195,-

185,-

345,-

FOCCACIASANDWICH
SERVERES MED SERANOSKINKE, RUCCOLA, PARMESAN OG HJEMMELAGET PESTO

ALLERGIER: 9,7,8

DAGENS FISK



HOVEDRETT  KJØTT

YTREFILET AV HJORT
SERVERES  MED POTETROULADE, GRESSKARPURÈ , ROSENKÅL OG

ENEBÆR JUS

ALLERGIER  2

HAMBURGER AV OKSEKJØTT
SERVERES MED BBQ SAUS, STEKT LØK , BACON OG POTETFRIES

ALLERGIER:  9,8,7

395,-

295,-

SVINERIBBE
SERVERES MED MEDISTER PØLSE OG -KAKE, SURKÅL,
 KOKTE POTETER OG RIBBESAUS

PINNEKJØTT
SERVERES MED KÅLROTSTUING, KOKTE POTETER OG PINNEFETT

375,-

435,-

JULETALLERKEN
SERVERES MED SVINERIBBE OG PINNEKJØTT, MEDISTERKAKE
 OG - PØLSE, SURKÅL, KÅLROTSTUING, KOKTE POTETER OG JULESAUS

475,-

LUTEFISK

LUTEFISK AV TORSK MED SENNEPSAUS, ERTERSTUING OG BACON
(MÅ FORHÅNDSBESTILLES)

535,-

ALLERGIER : 7

ALLERGIER: :  3, 7

ALLERGIER: 2, 7, 9

ALLERGIES: 7, 2, 9



DESSERT

KANEL PARFAIT
SERVERES MED RØDVINS PLOMMER

ALLERGIES:  7,8,10

ALLERGIER
1-LAKTOSE
2-SULFITTER

3-FISK
4-SELLERI
5-SKALLDYR

6-SOYA
7-MELK
8-EGG

9-GLUTEN
10-NØTTER

145,-

165,-

CREME BRULEÈ

ALLERGIER 6

SERVERES MED GRESSKARPURÈ OG MARINERTE SPIRER

GRØNNSAKER OG TOFU / VEGAN

VEGETAR / VEGAN

ALLERGIER:  7,8,9

SERVERES MED GRESSLØK

PASTA MED SOPP/ VEGETAR

325,-

325,-



CHRISTMAS MENU

SOUP
CREAMY FISHSOUP
SERVED WITH SHRIMP FROM SIREVÅG, MUSSELS AND VEGETABLE JULIENNE

ALLERGIES:  1,2,3,4,5,6

STARTER

ALLERGIES:  9,7,8

CEASER SALAD
SERVED WITH CHICKEN STRIPS, CRISPY BACON, PARMESAN CHEESE AND

CEASER DRESSING
ALLERGIES:  3,7,8,9

MAIN COURSE FISH

SERVED WITH POTATO,  PEA PUREÈ, BACON, CAPER AND MUSTARD SAUCE

ALLERGIES:  2,3,4,7

195,-

195,-

185,-

295,-

FOCCACIA SANDWICH
SERVED WITH SERRANO HAM,  ARUGULA, PARMESAN CHEESE AND HOMEMADE PESTO

FISH OF THE DAY



MAIN COURSE MEAT

 VENISON SIRLOIN

SERVED WITH  POTATO ROULADE, PUMPKINPUREÈ, BRUSSEL SPROUTS AND
JUNIPER JUS

ALLERGIES:  2

BEEF BURGER
SERVED BBQ, FRIED ONION AND BACON

ALLERGIES:  2

395,-

295,-

PORK CHOPS
SERVED WITH CHRISTMAS SAUSAGE AND MEAT BALL, SAUERKRAUT,
 BOILED POTATO AND CHRISTMAS SAUCE

375,-

LAMB RIB
SERVED WITH PUREE OF SWEDE AND BOILED POTATOES 435,-

CHRISTMAS PLATE
SERVED WITH PORK RIB, LAMB RIB, CHRISTMAS SAUSAGE
 AND MEAT BALL, SAUERKRAT, PUREE OF SWEDE, BOILED POTATOES
AND CHRISTMAS SAUCE

475,-

LUTEFISH
(MUST BE PREORDERED)

LUTEFISH OF COD WITHMUSTARD SAUCE, PEA PUREE AND BACON

535,-

Allergies: 3, 7

ALLERGIES: 7, 2, 9

Allergies: 2, 7, 9

ALLERGIES:  7



DESSERT

CREME BRULEÈ

CINNAMON PARFAIT
WITH RED WINE PEARS

ALLERGIES:  7,9

ALLERGIES:  7,8, 10

1-LACTOSE
2-SULFITES
3-FISH

4-CELERY
5-SHELLFISH

6-SOYA
7-MILK
8-EGG

9-GLUTEN
10-NUTS

ALLERGIES

145,-

165,-

ALLERGIES:  6

SERVED WITH PUMPKIN PUREÈ AND MARINATED SPROUTS

VEGETABLES  AND TOFU/ VEGAN
ALLERGIES:  7,8,9

WITH CHIVES

MUSHROOM PASTA / VEGETARIAN

VEGETARIAN / VEGAN

325,-

325,-


